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 L’implantation de la culture de théier (Camellia sinensis) a démarré sur le territoire métropoli-
tain depuis plusieurs années chez quelques producteurs pionniers. Les surfaces restent pour le 
moment limitées. Toutefois, les premiers thés produits révèlent une très bonne valeur organolep-
tique et une bonne adaptation de l’espèce. Une valorisation économique intéressante semble se 
dessiner. Cette plante permet notamment de valoriser des sols acides et pourrait s’intégrer dans 
des schémas de cultures agroécologiques. Ces premières expériences sont très encourageantes 
pour l’avenir. Mais, l’absence de références techniques validées et adaptées au contexte métropo-
litain ainsi que des savoirs faire encore insuffisants constituent des faiblesses qu’il convient de ré-
sorber pour permettre le développement de cette filière en devenir. 
 Aussi, Le projet Fierthé, lauréat de l’appel à projet CASDAR 2023, a pour objectif de produire 
un ensemble de connaissances techniques, économiques et opérationnelles qui faciliteront le dé-
veloppement d’une filière française de production durable de thé de haute valeur organoleptique 
dans un contexte agroécologique.  
Ce travail est basé notamment sur une approche participative de co-construction d’itinéraires tech-
niques avec un groupes de producteurs et les partenaires du projet. Pour cela, la diversité des va-
riétés déjà présente en France sera explorée notamment à travers leur qualité organoleptique, leur 
composition phytochimique, leur comportement agronomique et leur adaptation au terroir et aux 
conditions locales. 
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